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 כבוד ראש ממשלת ישראל, מר בנימין נתניהו 

 ורעייתו, הגב' שרה נתניהו 
 מארחים לארוחת ערב את 

מר נרנדרה מודי, ראש ממשלת הודוכבוד 







 ,חרדלגרגירי של  תערובתלגל בוגממאודה ו ,קמח עדשיםמ עשוימאכל גרג'אטי  - חאנדווי

 קוקוס ועלי קארישבבי שומשום, 

תפוחי אדמה מתובלים  מולא במחיתמ ,חיטה מלאהקרקר תפוח עשוי מ - מונג דאל פורי

 מלווה בצ'אטני מנטה. ,עדשים מבושלותו

 צ'אטני קוקוס.ועגבניות  בליווימוגשות  ה,אורז מאודמיוחדות מעוגות  - אידלי



גבינה תוצרת ו ממולאים בתערובת מתובלת של פירות יבשים קטנים תפוחי אדמה - ם אלואד

 אגוזי קשיו.על בסיס  סמיךברוטב  מבושלים ,בית

 תבשיל קטיפתי של מחית תרד וגרעיני תירס מתוק. - מקאי פלאק

תבשיל עסיסי של עדשים שחורות שלמות בתוספת בצל, ג'ינג'יר קצוץ ותערובת  - דאלמא קי 

 תיבול עדינה.

 במיה פריך במרינדה בתבלינים. - קורקורי במיה

 מבושלים ברוטב שקדים סמיך ושברי אגוזי קשיו.תערובת ירקות גינה טריים  - סבזי קורמה

 קומבה קה פולאו

 ות.אורז בסמטי מבושל עם פטריות טרי

 קרקרים קריספיים עשויים מבצק עדשים. - פאפאד

 מלאמקמח לחם שטוח  - צ'אפאטי

סלט צבעוני של ירקות טריים חתוכים: מלפפונים, עגבניות, בצל, גזר ופלפל צ'ילי  - סלט דלהי

 ירוק.

 עדשים ביוגורטפניני  - בונדי ראיטה



 קולפי מנגו

 עלי כותרת מתוקים של ורדים.מעוטר ב ,שקדיםואורז מ סמיך פודינגמעדן  - קיר דמיאגלקנד ב
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Khandvi  - A Gujarati savoury dish made of lentil flour steamed and  rolled 

in a combination of mustard & sesame seeds, grated coconut and curry leaves 
Moong Dal Puri - A whole-wheat fried puff-pastry filled with spiced mashed 

potatoes, sprouted lentils and accompanied by a tangy date and mint 
chutney. 

Idli- Steamed rice cakes served with tomato and coconut chutney. 


Dum Aloo - Seed potatoes stuffed with a spiced mixture of dried fruits, 
homemade cheese and simmered in a cashew nut based sauce 

Makai Palak - Puréed spinach leaves sautéed with sweet corn. 
Maa Ki Dal - Whole black lentils tempered with chopped onions and fresh 

ginger. 
Kurkuri Bhindi - Crunchy okra marinated in spices. 
Sabzi Korma - Almond flavored mix vegetable curry. 

Kumbh Ka Pulao - Basmati rice cooked with fresh mushroom. 
Papadum - Crispy Lentil crackers 
Chapati - Whole-wheat flat bread 

Delhi Salad - Fresh sliced cucumber, tomatoes, onions, carrots and green 
chilies 

Boondi Raita - Lentil pearls in yogurt 


Kesar  Mango Kulfi 
Gulkand Badami Kheer - Rice pudding with almonds topped with sweet rose 

petals. 


Chef Reena Pushkarna 
July 4, 2017 
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